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Capodanno 2026/2027
Amous bouche
Benvenuto dello Chef

KK *

Tartelletta di pasta brise ripiena al radicchio di Treviso IGP e Asiago DOP
** %
Primi piatti:
Risotto ai funghi porcini e zucca in varie consistenze,

Bauletti di pasta fresca farciti all’astice, bisque di crostacei, profumo a lime e stracciatella
di burrata pugliese

**k*
Secondo piatto:

Filetto di branzino cotto al forno con sughetto di lenticchie, erbette aromatiche e spezie
d’Oriente

H KX
Dessert:
Lingotto al cioccolato (Mousse, crema e biscotto al cioccolato, glassa e biscotto al cacao)

Pandoro e panettone con crema al mascarpone

Bevande incluse
/> minerale naturale o gassata, ¥4 di vino della casa ( vino bianco e/o vino rosso)

1 flute di Prosecco per il brindisi di mezzanotte







